Menu du 15 au 19 Décembre 2025

Vendredi

( Pdtes aux lardons 1 \

Poisson du marché,
sauce échalote 4

Boulgour bio et
carottes bio 1
[ J

Salade 10
o

Emmental 7

Clémentines

J

Repas festif
[ Pommes de terre ‘ ( Macédoine \ (Potage de Iégumes\ Wrap fromage frais,
au thon 4 mayonnaise 3 s jambon 1,7 @
o °
Boulettes de beeuf, Parmentier de ) )
sauce tomate butternut et Quiche lorraine )
° lentilles ® 13,7 Supréme de poulet
[ J
Salade 10
Spaghettis bio 1 (o)
Sal&de 10 Pommes sautées
Salade 10 o
o Camembert bio 7 Salade 10
Fromage blanc bio o . i
@ Tiramisu 1,3,7 FI'.UIt Carré au chocolat
1,37 @
Pain bio Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon le marché
() Plat protidique OLégumes crus @ @rroduit laitier @ Fruits @ Patisserie, dessert sucré
leen Crus(acés Polssons Amcmdes
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Ceéléri Moutarde Sésame Sulfites

3,90@000

Lupins Mollusques




